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BVM 921 e BVM 676

I nostri distributori automatici possono essere abbinati tra loro per offrire la soluzione adatta a
tutte le esigenze e gli spazi disponibili cercando di garantire la massima soddisfazione del cliente.
Essi operano in master/slave con possibilitd di un unico sistema di pagamento tra i diversi modelli
della linea caldo, freddo e bottiglie.

Le combinate sono la soluzione ideale per creare dei veri e propri punti di ristoro automatici con
una vasta scelta di prodotti che soddisfano le esigenze dei consumatori 24 ore al giorno.
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BVM 921, distributore automatico di bevande calde con capacita di 270 bicchieri fino

318 selezioni programmabili,

Disponibile oltre al latte, t& e cioccolata il contenitore per il decaffeinato o l'orzo o il
P ginseng. Alimentatore switching che garantisce stabilita totale delle dosi prodotti solubili.

mALMATIC

BVM 921 pud lavorare anche in master/slave con BVM 676 distributore automatico
refrigerato a spirali.

BVM 676, distributore automatico a spirali refrigerato 3° - 8° per la vendita di snack,
panini, prodotti freschi, lattine e bottiglie disponibili nella versione slave;
la temperatura a 3° consente la conservazione di prodotti alimentari deperibili, come
) (v tramezzini, yogurt e altri prodotti freschi.

S Ampia vetrina illuminata, con doppia vetro camera a norme antinfortunistiche, che
consente un‘ottimale esposizione dei prodotti in vetrina.
Grande versatilita di configurazione che consente la realizzazione di molteplici combinazioni
in grado di soddisfare le diverse esigenze di vendita per un'ampia gamma di prodotti.

BVM 921

PRODOTTI DISPONIBILI: CAFFE IN GRANI + 4 SOLUBILI
AUTONOMIA EROGAZIONI: 270
DIMENSIONI DISTRIBUTORE: h1630 mm [. 565 mm p. 5860 mm
PESO: 75kg

CARATTERISTICHE TECNICHE:

ALIMENTAZIONE ELETTRICA INTERNA
Tutti i componenti sono alimentati a 24 Vdc ad.
eccezione delle resistenze delle caldaie, della

PRODOTTI EROGARBILI:
CAFFE ESPRESSO CORTO
CAFFE ESPRESS0 LUNGO

pompa, dell’aspiratore vapori che sono
a Vac - Hz.

CAFFE ESPRESSO MACCHIATO

DEK HAG* o ORZO" 0 GINSENG*
CAPPUCCING COM CAFFE O DEK O ORZO O GINSENG
MOCACCINO cON CAFFE O DEK O ORZO O GINSENG
CAPPCIOC CON CAFFE O DEK O ORZO O GINSENG
CIOCCOLATA

CIEOCCOLATA CON LATTE

T

ALIMENTAZIONE ELETTRICA DI RETE
Q30 vac - 50 Hz / O Vac - 60 Hz.

ALIMENTAZIONE IDRICA
Attacco = 3/8".
Pressione acqua = 0,5 - 6,5 bar. LATTE

LATTE MACCHIATO €ON CAFFE O DEK O ORZO O
POTENZA ASSORBITA GINSENG

1,80 kw versione espresso mono caldaia.

+ CON LA PRESELEZIONE, E POSSIBILE AVERE LE BEVANDE A BASE DI CAFFE, COME CAPPUCCING, MOCACCINO,
CAPPCIOC E LATTE MACCHIATO, CON DEK HAG 0 ORZ0O o GINSENG.

BVM 676 slave
REFRIGERATI A SPIRALI: 183 cma d°-8°
DIMENSIONI: h1830 mm 700 mm p. 820 mm
PESO: 210kg
CARATTERISTICHE TECNICHE:

ALIMENTAZIONE ELETTRICA DI RETE CAPACITA DI VENDITA

Q30 vac - 50 Hz. Q82 prodotti.
4 cassetti.
POTENZA ASSORBITA 8 spirali.
0,70 kw.

TEMPERATURA INTERNA

Temperatura interna regolabile. Versione standard fino a +6°C. Munito di dispositivo di sicurezza per il controllo
della temperatura degli ultimi due cassetti e relativa inibizione delle spirali qualora le condizioni a norme per
prodotti deperibili vengono a mancare.

Programmabile fino a +3°. E predisposto per la conservazione di prodotti alimentari deperibili in quanto &
equipaggiato con una nuova unita frigo che pud garantire i +3° in tutta la cella. La configurazione standard
prevede | due cassetti inferiori a +3°. Spostando i deflettori posteriori il distributore automatico pud gestire
temperature inferiori anche nei cassetti alti.

PRODOTTI EROGABILI:
IN BOTTIGLIA : « ACQUA NATURALE « ACQUA GASATA » ENERGADE » THE SAN BENEDETTO » ESTATHE
IN LATTINA : « COCA COLA + ARANCIATA « ORANSODA « LEMONSODA « CHINOTTO » THE ALLA PESCA E LIMONE
SNACK SALATI : « PATATINE « FONZIES » CRACKERS « PIZZETTE « ARACHIDI « SCHIACCIATINE = RITZ « TUC
SNACK DOLCI : « KINDER » BAULI » SAIWA « MILKA « VITASNELLA « FERRERO » RINGO » LOACKER
FRESCO : « TRAMEZZIN| » PANINI « FOCACCE » TORTINE

... E MOLTI ALTRI PRODOTTI.
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